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CIKOLATALI FINDIKLI LOKUM

500 gr.un

1 su bardag ilik sit

3 corba kagiJ! tereyagdi

4-5 ¢orba kasig! tozseker
Yarim tath kasigi tuz

2 paket instant maya

ici icin:

5 ¢orba kasigdi ahududu regeli
1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi dévilmus findik
1 su barda@i sade misir gevregi
1 corba kasigi kakao

Tereyagi ve tozgekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Uzerine siit, un, maya ve tuz ekleyerek hamur yapin.
Uzerini érterek 20 dakika dinlendirin. UnIanm|§ tezgahta agin. Hamurun Ozerine sirasiyla regel, tozseker,
dévulmus findik, misir gevredi ve kakao serpin. Hamuru (¢-dort parca serit halinde kesin. Kestiginiz pargalari
rulo yapip, yaglanmis tepsiye dizin. Her rulonun lzerine bir parca tereyagi koyun. Onceden isitilmis 190 derece
finnda 40 dakika pisirin. Uzerine pudragekeri serpin.
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