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CIKOLATALI FINDIKLI LOKMA

www.callebaut.com

250 gun
2gtuz

15 g maya
10 g seker
270 g su, Ik

Unu ve tuzu Elekten gegirin. Sekeri ekleyin.

Surekli ¢irparak ilik suyu ekleyin.Karisim képlksu kivama gelinceye dek ¢girpmaya devam edin.

Bir bez ile Gzerini kapatin, 1 saat mayalanmaya birakin.

Callebaut Oluklu Bilyelerin (CHD-TS-17137) iglerini , Callebaut® Creme dell[?] Artigiano Gold ile doldurun.
Doldurdudunuz bilyelerin etrafini hamur ile kaplayin, galeta ununa bulayin. Yumurtaya bulayip tekrar galeta unu
ile kaplayin.

Kizmig yag icerisine birakin ve 3-4 dakika kadar kizartin. Yagdan aldiginiz lokma toplarini hizlica soguk surubun
icine

koyun. Ne kadar uzun kalirsa o kadar tatl olacaktir.

Yeterince ¢ektiginden emin oldugunuzda surubun igerisinden ¢ikarin, ilik servis edin.
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