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CIKOLATALI FINDIKLI KEK

https://www.droetker.com.tr

4 yumurta sarisi

170 g (1 su bardag) toz seker
150 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
220 g (2 su bardagi) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
300 g (3 su bardag) findik kirig
4 yumurta aki

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Sos
500 ml (2,5 su barda@) sut

Yumurta sarilarini toz seker ile 4-5 dakika ¢irpin. Margarin ve sekerli vanilini ekleyerek ¢irpmaya devam edin.
Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin, findiklari ekleyin ve 2 dakika daha ¢irpin. Yumurta aklarini ayri
bir kapta kar halini alincaya kadar ¢irpin ve hamura ekleyip iyice karistirin. Hamuru 11x30 cm boyutlarindaki
yaglanmis kek kalibina alin ve pigirin.

Keki firindan ¢ikartin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin. Cikolatal sosu stit ile tarifine gére hazirlayin, arada
karigtirarak sogutun. Soguyan kekin tizerine dokiip dilimleyerek servis yapin.
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