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CIKOLATALI FINDIKLI KEK

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardag Aycicek yag!

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

1 vanilya

3 yemek kasigi tepeleme kakao
Yarim ¢ay bardagdi parca cikolata
1.5 su bardagi un

1 su bardag iri ¢ekilmis findik

Yumurta ve sekeri kdpuk olana kadar ¢irpin. Daha sonra sit ve yagdi ilave edin. Un, kabartma tozu, vanilya ve
kakaoyu eleyerek azar azar ekleyip girpmaya devam edin. Son olarak iri dévilmUs findik ici ve parga cikolatalari
karisima ekleyin. dikddrtgen kek kalibiniza yaglh kagit ser|p kek hamurunuzu bosaltin. 6nceden isitilmig 175
derece firinda yaklagsik 40-45 dakika pisirin. Tel 1zgara (zerine alip sogutun. Uzerini gikolata sosu ve findik
parcalariyla susleyerek servis yapin.

f‘
Y3

© lezzetler.com tarif no:128855 « adi:Gikolatall Findikl Kek « génderen:hande giiler « indirme tarihi:13.05.2025 - 21:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-findikli-kek-vt51547
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cikolatali-findikli-kek-128855.jpg
http://www.tcpdf.org

