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CIKOLATALI FINDIKLI KEK

www.miele.com.tr

200 gr. Tereyad!

250 gr. Bitter gikolata

250 gr. Findik, ¢ekilmis

160 gr. Seker

3 yemek kasi§i Espresso

1 cay kasigi Vanilya Aromasi
6 Yumurta

Taze Cilek

Tereyagdi ve bitter cikolatay eritin. Findik, seker, Espresso ve Vanilya Aromasini ilave edin, sogumaya birakin.
Yumurtalar sarilarindan ayirin. Yumurta sarilarini tereyagi-gikolata karigimi ile ¢irpin, yumurta akini siki ¢irpin ve
hamura katin.

Hamuru yadlanmis ve icine firin kagidi serilmis bir kelepceli kaliba veya kiguk yaglanmig kaliplara dékin ve
pisirin.

Taze cileklerle servis yapin.

Servis yapmadan 6nce 12 saat sogumaya birakin.
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