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CIKOLATALI FINDIKLI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker (160 gr)

1 cay bardag eritilip Ihnmig tereyagi

1 cay bardadi portakal suyu

1 cay bardagi su (80 ml)

1,5 su bardagi un (180 gr)

2 su bardadi Pakmaya Pirin¢ Unu (50 gr)
1 paket Pakmaya Cikolatali Findikli Puding
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Uzeri igin:

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Yumurtalar ile sekeri kdpUk kopik olana dek mikserde ¢irpin.

Eritilip Ihnmig tereyagini, portakal suyunu ve suyu ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta unu, Pakmaya Piring Unu[?nu, Pakmaya Gikolatal Findikli Puding[?li (toz), Pakmaya Hamur
Kabartma Tozu[ZInu ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Zli harmanlayin.

Unlu karigimi yumurtali karigima ilave edin. Spatula ile alttan iste dogru havalandirarak karigtirin.

Kek hamurunu yaglanmis dikdértgen kek kalibina dékin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 35-40
dakika pigirin. Dilimleyip servis yapin.
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