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CIKOLATALI FINDIKLI COREK

Milli Gazete

Malzemeler

1 cay bardagdi ay gicek yagi
150 gr. oda sicakliginda yumusamis tereyagi
1 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi pudra sekeri

2 ¢ay bardagi bugday nisastasi
1. cay bardagi kakao

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Ic malzemesi icin:

1 paket (80 gr.) bitter ¢ikolata

1 paket (80 gr.) beyaz ¢ikolata
2 yemek kasigi toz seker

100 gr. findik igi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Siviyag, kl¢uk pargalara bolinmis yumusak tereyagdi, yogurt, yumurta, pudra sekeri, nisasta, kakao ve
vanilyay! karistirip mikserle kek hamuru kivamina gelene ve piriizsiizlesene kadar ¢irpin, (ya da tahta kasikla
hizlica karistirin. | Kabartma tozunu ve azar azar unu ekleyip elinize yapismayan yumusak ve kolay sekillenen
bir hamur elde edin. Hamuru top yapip 15 dakika buzdolabinda bekletin. Kirlmig bitter ¢ikolata, beyaz gikolata,
toz seker ve findik icini blenderda ¢ekin ve iri taneli bir karisim elde edin. Bunu i¢ malzeme olarak kullanacagiz.
Hamuru buzdolabindan alip rulo yapin ve 4 esit pargaya bdlin. Her pargayi tabak biyUkliginde ¢gok kaim
olmayacak sekilde merdaneyle agin ve bigakla 4 parcaya kesin. Her parganin (zerine resimde goértldigu gibi
birer yemek kasidi ic malzemeden koyup kenarlarini i¢e kivirin ve rulo seklinde sarin. Yagh kagit serili tepsiye
dizin. 180 dereceli dnceden isitilmis firnda 30 dakika kadar elinizle dokundugunuzda yumusak olmayacak
sekilde pisirip firindan alin. llininca Gzerine ¢ay stizgeci yardimiyla pudra sekeri serpin.
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