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CIKOLATALI FINDIKLI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Taban:

200 g yulafl biskivi

75 g margarin

2 yemek kasigi st

0,5 su bardag findik king

Krema:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap

2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
1,5 su bardagi yogurt

1 paket Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Uzeri icin:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagi ortadan ikiye bdlinmus findik
1 poset Dr. Oetker Hazir Cikolatali Sos
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Bisklvileri mutfak robotunda 6gitiun. Margarini kisik ateste eritin. 2 yemek kagigi sut ile birlikte biskUvilere ilave
edin ve kasik ile iyice karistirin. Findiklari ilave edin ve karistirin. Hazirladiginiz karnigimi kaliba alin ve kasigin
tersi ile hafifce bastirarak tabana yayin.

2,5 su bardag sutii girpma kabina alin ve Gizerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile 6nce disUk,
sonra ylUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Yogurdu ilave edin ve disik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Gikolata pargalarini ekleyip kasik ile karistirin. Hazirladiginiz biskuvili tabanin tizerine dokiin ve kasik ile yayin.
Buzdolabina alin ve yaklagik 2 saat bekletin.

Toz sekeri bir tencereye alin ve kisik ateste karistirmadan eritin. Seker eriyip bal rengi oldugunda findiklari ilave
edin, karistirip ocaktan alin ve bekletmeden pisirme kagidi Gizerine yayin. Soguduktan sonra iri pargalara kirin.
Kalibin kelepgesini agin. Cheesecake&apos;in Uzerine gikolatall sos dokin, findik krokanlarini siralayin ve
dilimleyerek servis yapin.
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