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CIKOLATALI FINDIKLI BISCOTTI

2 adet yumurta (oda sicakliginda)
1/2 su bardagdi kakao

3-3,5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

100 gr margarin

1 su bardagi toz seker

1 su barda@i damla cikolata

1/2 su bardagi iri dévilmdis findik igi
100 gr eritiimig beyaz c¢ikolata

Derin bir kaba un, karbonat, ve kakaoyu eleyin. Ayri bir kapta yumusak sana yagini ve seker ilave edip iyice
karigtirin. Yumurtalari da ilave edip mikserle ¢irpin. Elemis oldugumuz kuru malzemeleri de ilave edip karigtirin.
Ustlne damla gikolata ve findidi ilave edip karistirin (ele hafif yapisacak kivamda olmali).

Firin tepsisine yagl kagit serin. Biscotti hamurunu ikiye bollp elinizle uzun ve kalin gubuk gekline getirip tepsiye
yerlestirin. Onceden isitilmis 160 C'lik firnda yaklasik 25 dakika surede pisirin (Hafif pismis olmali). Firindan
¢ikarin ve hafif ilidiktan sonra verev seklinde ince dilimler halinde kesip tepsiye yan yatirarak ( fotograflarda
g6rinen aciyla ) dizin, tekrar firina vererek 15 dakika sure ile pisirin.

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Beyaz gikolatayl benmari usul eritin. Biscottilerin yari kismina beyaz
cikolataya batirin yagl kagit serili tepsiye dizin ve buzdolabina koyup ¢ikolatali kismin sogumasini saglayin.
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