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CIKOLATALI FINDIK UNLU KEK

Derya Kilig

4 adet yumurta

2 bardak bal

1 yemek kasigdi vanilya 6zU
1/4 bardak sivi yag

3 bardak toz findik

1 paket kabartma tozu
Tuz

200 ml. krema

200 gr. bitter ¢ikolata

1 tath kasigi bal

Firini 160 C de 1sitin. 20 cm iki ayr kek kalibinizin tabanina yagl kadit serin ve tereyagi ile yaglayin. Kuru
malzemelerin timund bir kapta karigtirin. 2 adet yumurtanin akini ayirin. Kalan yumurtalari; 2 adet yumurta 2
adet yumurta sarisini ¢irpin. Diger sivi malzemeleri de ekleyip birbirine karisana kadar ¢irpmaya devam edin.
Hazirladiginiz kuru malzemeleri de ekleyip bir spatula yada kasik yardimiyla karigtirin. Ayirdiginiz 2 adet yumurta
akini ayri bir kasede beyaz bir gériinim alip hafif katilasana kadar ¢irpin. llk hazirladiginiz kek karigimini ve
yumurta aklarini bir spatula yardimiyla yavagga birbirine karigtirin. Karigimi hazirladiginiz kek kaliplarina esit bir
sekilde paylastirin. Onceden isitiginiz firinda 30-35 dakika pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarin. Gikolatali
ganaj icin kremayi kaynama noktasina gelinceye kadar isitin ve ocaktan alin. Ki¢Uk parcgalara ayirdiginiz
cikolatalari ve 1 tath kasigi bali sicak kremanin i¢ine ekleyin. Cikolata tamamen eriyip purtizstz bir kivam
aldiginda ganaj hazir demektir. Cikolata ganaj tzerini streg film ile kapatin ve buzdolabinda en az 2 saat
sogutun. Kekler sogudugunda her ikisini de bicakla ortada ikiye kesin. Kestiginiz kek parcalarini aralarina
¢ikolata sosundan srip Ust Uste dizin. En Ustiine kalan gikolatayl da ddkiip bir bigak yardimiyla kenarlarina
dogru yayin.
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