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CIKOLATALI FINDIK KREMALI MINI KEK

4 yumurta

3 paket kare bitter ¢ikolata (80 gr.)
1 corba kasigi kakao

200 gr. ceviz

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

7 ¢orba kagigi st

1 paket vanilya

Uzeri igin;

Cikolatal findik kremasi veya ganaj

Cikolatayi, kakao ve sttle birlikte benmari usull eritin. Malzemeyi birbirine ¢irparak yedirin ve ocaktan alip biraz
iinmasini bekleyin. Kirilmig cevizi ilave edin. Ayri bir kapta 4 yumurtayi ¢irpin, sekeri, vanilyayi ve unu ekleyin.
Erimig cikolatayi da ekleyip, silikon muffin kaplarina ikiser parmak kalinhiginda dékdiin. 10 dakika, firinin sadece
Ust bdlimi yanikken pisirin. Daha sonra firinin alt 1zgarasini da agip 15 dakika kadar 180 derecede pigirin.
(Bunu kekin Gzerinin diiz olmasi i¢in yapiyoruz.) Ardindan kekleri firndan alin ve sogumasini bekleyin. Ganaji
hazirlayin ya da ganaj yerine ¢ikolatali hazir findik kremasini, tirtikl u¢ takili krema torbasina koyun. Her birinin
Uzerine spiral seklinde sikin.
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