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CIKOLATALI ELMA TOPLARI

Oktay Usta

1 paket cikolata

3 adet elma

2-3 paket bebe biskuvisi

1 adet limon kabugu rendesi
findik veya ceviz

Uzeri icin:

hindistancevizi

toz yesil fistik

Elmalarin kabuklarini soyup, rendeliyoruz. Genis bir kaba alip, Gzerine findik veya cevizi, limon kabugu rendesini
doékip karistiriyoruz. Rondodan gecirip parcaladigimiz biskuvileri de ilave ederek karigtiriyoruz. Biskuvileri
yavas yavas dokuyoruz. Karisim yuvarlanacak bir katiliga geldigi zaman, istedigimiz kivami yakalamis oluyoruz.
Hamuru ceviz blyukliginde pargalara bdllp, iki avug arasinda yuvarlayip, istedigimiz gizel bir servis tabagina
diziyoruz. Hazir olarak aldiginiz gikolata sosunu Uzerindeki 6lgulere uygun sekilde hazirlayip pisirdikten sonra
sogutup, toplarin Gzerine dokuyoruz. Toplarmizi buzdolabina koyup, yaklasik 4-5 saat bekletip, soguduktan
sonra gikarip, Uzerine hindistancevizi, yesil fistik ddkip servis yapiyoruz.
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