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CIKOLATALI ELMA

Malzeme:

5 adet elma

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 paket bitter ¢ikolata

1 adet cubuk targin

3 ¢corba kagsigi dévilmdis findik
3 ¢orba kasigi kuru Gzim

1 su bardagi su

Slslemek igin :

Yeteri kadar hindistancevizi
2 adet portakal

Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve bir tencereye dizin. Her bir elmanin ortasina bir ¢orba
kasiJl tozseker ilave edin. Gubuk tar¢ini tencerenin igine koyun. Yarim ¢ay bardadi su ilave ederek kisik ateste
elmalar yumugayincaya kadar pisirin. Elmalar soguduktan sonra portakallari halka halka dilimleyin ve servis
tabag@ina alin. Uzerine pisen elmalari yerlegtirin. Elmalarin orta kismina dévilmas findik ve Gzim karigimi koyun.
Cikolatay1 benmari usull eritip elmalarin Gzerine dékin. Hindistancevizi veya file bademle sisleyerek servis

yapin.
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