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CIKOLATALI EKMEKLI PUDING

8-10 adet tost ekmegi

1 cay bardagi damla gikolata
1 ¢ay bardag iri dévilmit findik
1 cay bardad seker

Puding icin:

5 su bardagi sit

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi kakao

1 paket ufak bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

Tost ekmeklerinin kenari kesilir. Borcam kaba siralanir. Uzerine damla gikolata, findik ve seker serpilir. Cikolata
ve vanilya hari¢ puding malzemesi bir tencereye aktarilir, karistirilir. Sonra orta ateste kivam alana kadar pisirlir.
En son ¢ikolata ve vanilya katilir. Cikolata eriyince atesten alinir. Ekmeklerin Gzerine gezdirilir. Soguyunca kare
kare keserek servise sunulur.

ML® Krem Sokola icin tiklayin
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