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ÇİKOLATALI EKMEKLİ PUDİNG

8-10 adet tost ekmeği
1 çay bardağı damla çikolata
1 çay bardağı iri dövülmiü fındık
1 çay bardağı şeker
Puding için:
5 su bardağı süt
1 su bardağı şeker
1 su bardağı un
1 çorba kaşığı nişasta
1 adet yumurta
1 çorba kaşığı kakao
1 paket ufak bitter çikolata
1 paket vanilya

Tost ekmeklerinin kenarı kesilir. Borcam kaba sıralanır. Üzerine damla çikolata, fındık ve şeker serpilir. Çikolata
ve vanilya hariç puding malzemesi bir tencereye aktarılır, karıştırılır. Sonra orta ateşte kıvam alana kadar pişirlir.
En son çikolata ve vanilya katılır. Çikolata eriyince ateşten alınır. Ekmeklerin üzerine gezdirilir. Soğuyunca kare
kare keserek servise sunulur.

ML® Krem Şokola için tıklayın
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