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CIKOLATALI EKMEK

1 Paket Sana Hamurisi

1 Bardak st

1 Bardak kakao

3 Bardak toz seker

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

7 Adet yumurta

1 Adet portakal kabugu rendesi

1 Bardak pargalara bélinmus ¢ikolata
2 Bardak un

5 adet yumurta ve toz sekeri ¢irpin. 1 paket sana hamurigini ikiye bdlln yarisini eritin ve karisima ekleyin.
Girpmaya devam edin. 1 su bardagi st 2 su bardadi un 1 su bardadi kakao ve bir ¢ay kasigi kabartma tozunu
ekleyip kanstinin. 170 derecelik firnda yaglanmis kaliba koyarak 40 dakika kadar pisirin. Ekmeginiz firnda
piserken sosu hazirlamak i¢in kalan sana hamurigini eritin yaginizi tavadan almadan 1 bardak sit portakal
kabug@u rendesi ¢irpilmis 2 adet yumurta ve bir bardak toz sekeri ilave edip bir tagimlik kaynatin.ve kremayi ilave
edip ocaktan alin. Firindan ¢ikan ilhittiginiz ekmegi iri kare sekillerde kesin. Hazirladigimiz ¢ikolata sosunu
Uzerine dbkerek 15 dakika daha firinda pigirin. Pudra sekeri dékerek servis edebilirsiniz.
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