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ÇİKOLATALI EKMEK

1 Paket Sana Hamurişi
1 Bardak süt
1 Bardak kakao
3 Bardak toz şeker
1 Tatlı Kaşığı kabartma tozu
7 Adet yumurta
1 Adet portakal kabuğu rendesi
1 Bardak parçalara bölünmüş çikolata
2 Bardak un

5 adet yumurta ve toz şekeri çirpin. 1 paket sana hamurişini ikiye bölün yarısını eritin ve karışıma ekleyin.
Çırpmaya devam edin. 1 su bardağı süt 2 su bardağı un 1 su bardağı kakao ve bir çay kaşiği kabartma tozunu
ekleyip karıştırın. 170 derecelik fırında yağlanmış kalıba koyarak 40 dakika kadar pişirin. Ekmeğiniz fırında
pişerken sosu hazırlamak için kalan sana hamurişini eritin yağınızı tavadan almadan 1 bardak süt portakal
kabuğu rendesi çırpılmış 2 adet yumurta ve bir bardak toz şekeri ilave edip bir taşımlık kaynatın.ve kremayı ilave
edip ocaktan alın. Fırından çıkan ılıttığınız ekmeği iri kare şekillerde kesin. Hazırladığımız çikolata sosunu
üzerine dökerek 15 dakika daha fırında pişirin. Pudra şekeri dökerek servis edebilirsiniz.
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