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CIKOLATALI EKMEK

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 corba kasigi toz seker
1 paket yas maya

1 su bardag ilik sit

1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

1 adet yumurta sarisi

1 k&se damla cikolata

Mayamiz Ilik sUt ve seker icinde eritilir. Ardindan yag, yumurta, tuz ve aldigi kadar un ilave edilerek hamurumuz
yogrulur. En az 2 saat hamurumuz mayalanmaya birakilir. Hamurumuzdan istenilen blytklUkte parcalar
koparilarak ortalarina damla ¢ikolata serpilerek kapatilir. Bir firin tepsisine yerlestirilen ekmeklerimizin tizerine
yumurta sarisi surtildikten sonra 170 derecelik firinda 40 dakika kadar pigirilir ve 1lik olarak servis edilir.
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