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CIKOLATALI EKMEK

Malzeme:

200 gr Teremyag

50 gr Bizim Mutfak Un

25 gr maya

Parca cikolata

Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Hamuru igin :

280 ml sit

500 gr Bizim Mutfak Un
159gr Tuz

Cikolatanin tadi bu tarifle kesinlikle kargl konulmaz oluyor! Dolgu icin Teremyagdi ve Bizim Mutfak Unu kati hale
gelene kadar karistirin sonra buzdolabinda 15 dakika bekletin. Bir kaba seker, sit ve maya koyun ve iyice
¢6zllene kadar karistirin. Elek kullanarak tuz ile unu ekleyin. Karigtirin. Gerekiyorsa biraz daha sit ekleyin
Hamur haline gelene kadar yogurun. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirin Elinizle bastirarak diizleyin ve
dikdértgen bir hale getirin Dolguyu hamurun bas tarafina koyun. Hamurun bag tarafindan dolguyu kapatarak iki
kat yapin sonra orta tarafindan katlayarak ¢ kat yapin. Dolgunun akmamasi igin u¢ taraflari parmaklarinizla
iyice sikistirm. Hamuru dikkatlice biraz daha yassi hale getirin ve buzdolabinda bekletin Hamuru yayin ve
dikdoértgen olacak sekillerde kesin. Bagina kiiglk bir parga ¢ukolata yerlestirin, Gstini kapatin, bagka bir parca
¢ukolata daha koyup hamuru yuvarlamayi bitirin. Firinda 20 dakika pisirin. Firga kullanarak Ustlerine yumurta
sriin ve 20 dk 200 derecede firinlayin Firindan ¢ikardiginizda Ustlne pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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