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CIKOLATALI EKMEK

4 su bardagi un

1 paket hazir Instant maya
Yarim cay kasigi tuz

1 cay bardagi toz seker

100 g margarin

1,5 su bardagi ilik sit

Ic malzeme:

Yarim su bardagi iri kirilmis ceviz igi
Yarim su bardagi damla gikolata
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unu maya ile karistirin. Uzerine tuz, seker, margarin ve siitii ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip oda
sicakliginda 35-40 dakika dinlendirin. Hamuru tekrar yogurup U¢ esit pargaya bélin. Her birini 0,5 cm
kalinliginda acip Uzerlerine ceviz ve gikolata serpin. Rulo seklinde sarip yaglanmis firin tepsisine aralikli
siralayin. Yumurta sarisi sriip 30 dakika daha dinlendirin ve énceden isitilmis 180 dereceli firinda 20-25 dakika
pisirin.

© lezzetler.com tarif no:4459 « adi:Cikolatall Ekmek « gdnderen:Basarisiz « indirme tarihi:18.04.2025 - 06:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-ekmek-vt3557
http://www.tcpdf.org

