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CIKOLATALI EKMEK

3,5 su bardagi un

100 gram eritilmis tereyagi

1 paket (10 gram) instant maya
1 su bardag ilik sit

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi damla gikolata
1 cay bardagi dévilmus ceviz
Bir tutam tuz

Uzerine:

Beyaz cikolata sosu

Pasta sekerlemesi

Yogurma kabina unu bosaltin ve ortasini havuz geklinde agin. Tereyagi, maya, siit, toz seker ve tuz ilave edin.
En son damla ¢ikolata ve ceviz katip, tim malzemeyi yogurun. Uzerini nemli bir bezle értiin ve 45 dakika
dinlendirin. Hamurdan ceviz blyUkluginde parcalar koparin ve avucunuzun iginde yuvarlayin. Ekmekleri
yaglanmis tepsiye dizin ve 15-20 dakika daha dinlendirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda Uzerleri hafif
pembelesene kadar pisirin. Ekmekler sojuduktan sonra (zerlerine hazir beyaz gikolata sos gezdirin. Pasta
sekerlemesi ile susledikten sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162960  adi:Cikolatali Ekmek « gdnderen:Doctor « indirme tarihi:25.04.2025 - 19:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-ekmek-vt3557
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-ekmek-162960.jpg
http://www.tcpdf.org

