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CIKOLATALI EKMEK

3,5 su bardagi unu eleyip maya ile karigtirin. 1 tutam tuz, 1 ¢cay bardagi gseker, 100 g margarin ve 1 su bardag
ihk st ekleyip yogurun. Uzerini kapatip ik ortamda 40-50 dakika bekletin. 1 su bardagi ceviz i¢i ekleyip tekrar
yogurun. 3 esit parcaya bdliin, her birini uzun ekmek sekline getirin ve yaglanmis tepsiye siralayin. Uzerini
kapatip 30 dakika bekletin ve 180 C'ye isitilmis firinda 15-20 dakika pisirin. 1 ¢cay bardagi kremayi kisik ateste
karistirarak i1sitin. Kaynamaya basladiinda ocaktan alin, 80 g bitter ¢ikolata ekleyip eriyinceye kadar karigtirin

ve sogutun. Soguk ekmeklerin Gzerine yayin.
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