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CIKOLATALI EKMEK (EKMEK MAKINESI)

https://www.sokeun.com/

1 paket S6ke® Tam Bugday Unu Karigimi
330ml su

1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz sekeri

2 yemek kasigi margarin

1 paket kuru maya (4 cay kasig)

3/4 su bardagi ¢ikolata pargasi

1 cay kasigi zencefil

2 ¢ay kasigi kuru Gzim

1.Su ve yumurtayl ekemk makinesinin tavasina dékun.

2.Swvi karnisimin Gzerini tamamen 6rtecek sekilde S6ke® Tam Bugday Unu Karigimi'ni ekleyin ve kiguk bir
havuz agarak kuru mayay! ilave edin.

3.Seker, tuz ve margarini ekmek tavasinin ayri kdselerine dékin.

4 Ekmek makinesini 'normal’ konumuna getirip programi baglatin.

5.Yogurma iglemi tamamlandiinda duyacaginiz sinyal sesinden sonra gikolata parcasini, zencefili ve kuru
UzUmu ekleyin.

6.Ekmeginiz soguduktan sonra tavadan ¢ikarip, servis yapin.
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