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CIKOLATALI EKLER

Hamuru igin:

1 bardak su

2 corba kagsigi margarin
1 corba kasigi seker

1 tutam tuz

1 bardak un

3-4 yumurta

Kremasi igin:

Yarim limonun rendelenmig kabugu
Yarim su barda@ seker
1 cay kasig vanilya

3 kasik un

1,5 su bardagi st
Gikolata sosu igin:

80 gr bitter cikolata

1 corba kasigi sut

1 corba kasigr margarin
1 corba kasigi seker

Hamur i¢in su, margarin, tuz ve sekeri tencerede kaynatin. Unu hizli sekilde ekleyip karistirarak 5-10 dakika
pisirin. Hamur iliklaginca teker teker yumurtalari kirip karistirarak hamura iyice yedirin. Hamur sikma torbasina
doldurup tepsiye parmak kalinhdinda araliklarla sikin. 170 derecede 30-40 dakika pigirin.

Krema i¢in; tUm malzemeleri karigtirarak pisirin ve sogutun. Firindan ¢ikan eklerleri ikiye kesip alt pargalarina
birer yemek kagigi krema koyup kapatin.

Sos igin; tim malzemeyi benmari usuli eritin ve eklerlerin (izerine strlip dolapta birkag saat bekletin.

ML® Cikolatali Yas Pasta icin tiklayin
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