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CIKOLATALI EKLER

Hazir ekler kurabiyeleri
Krema igin:

1 cubuk vanilya

3 su bardag st

6 yumurtanin sarisi

2 cay bardagi tozseker
1,5 cay bardagi un
100 gr bitter cikolata
30 gr tereyagi

80 ml krema

Krema icin, vanilya gubugunu boyuna ortadan ikiye kesin. Igindeki ¢cekirdekleri bicagin ucuyla kaziyarak alin ve
sute ekleyin. SUtU kisik ateste i1sitip ocaktan alin. Vanilya 6zlerinin stte karismasi igin 10 dakika bekletin.
Yumurta sarilarini sekerle birlikte mikserle ¢irpin. Unu ekleyip karigstirmaya devam edin. Karigimi vanilyali site
ilave edin ve mikserin disUk hizinda ¢irpin. Karigimi ocada alip kaynamaya bagladiginda kisik ateste agzi kapali
sekilde 2 dakika pigirin. Tencereyi ocaktan alin. Kremanin Uzerini kapatip sogutun. Krema torbasina alin.
Cikolatayr kligUk pargalara ayirin. Tereyagi, krema ve gikolatay! bir tencerede karistirip kisik ateste pigirin.
Ocaktan alip ik olana kadar karistirin. Ekler kurabiyelerinin i¢lerine kremayi doldurun. Uzerlerine gikolatay!
gezdirerek servis yapin.
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