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CIKOLATALI DONUT

1 su bardag st

20 gr. yas maya

3 su bardagi un

125 gr. tereyagdi

3 adet yumurtanin sarisi

3 corba kagiJi tozseker

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1'er paket bitter ve beyaz ¢ikolata

Siitll ocaga koyup, kaynatin. lyice kaynayinca altini kapatin. lininca (¢ ¢orba kasigi un ve mayay siite ekleyip,
karistirin. Kalan unun ortasini havuz gibi agin. Yumurta sarilarini, tozsekeri ve limon kabugunu ekleyin. SGtlu
karigimi ve eritilmig tereyagini ilave edip yogurun, zerini drterek 45 dakika bekletin. Unlu bir zeminde iki santim
kalinhginda acip, bardak agzi ile halkalar kesin. Hamurlari siviyagda kizartin. Uzerine eritilmis ¢ikolata dokan.
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