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CIKOLATALI DONUT

40 gr. yas maya

2 corba kasi§i toz seker

3 corba kagiJ! tereyagdi

3.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 su bardag ilik sit

1 tutam tuz ve renkli sekerler
1 paket ¢ig krema

2 paket bitter ¢ikolata

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hamuru icin gereken tiim malzemeleri yogurun. Ustii kapali olarak 40 dakika dinlendirin. Cig kremayi kaynatin,
icine ¢ikolata ve pudra sekerini koyup karistirip ocaktan alin. Hamurdan ceviz blyukliginde parcgalar alip simit
sekline getirip kizgin yagda kizartin. Kizaran hamurlari sosa batirip renkli sekerlerle sisleyin.
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