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CIKOLATALI DONUT

https://www.millivet.com.tr

3 su bardagi ile un

1,5 su bardagi ile st

Yarim ¢ay bardagi ile 1lik su

Yarim su bardagi ile toz seker

42 gram yani 1 paket yas maya

Yarim ¢ay kasigi tuz

75 gram taze koy tereyag

2 tane yumurta

Uzerini Suslemek igin:

200 gram kadar gergek bitter cikolata kitlesi
200 gram gercek beyaz ¢ikolata

2 yemek kasigi ince ile ¢ekilmis findik igi
2 yemek kasigi ile renkli sekerleme
Kizartmak igin:

1,5 su bardagi aycicegi yagi

Yas mayay! derin bir karigtirma kabina alarak, sit ve Ilik su ile karigtirarak eritin

Oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini, yumurtanin sarisi, tuzu ve toz sekerini ekledikten sonra karistirma
islemine devam edin

Unu sht ve Ilik su ile karistirarak erittiginiz karigima unu azar azar ekleyerek tim malzemeyi.

Kulak memesi yumugakliginda olana kadar yogurun.

Uzerine nemli bir bez 6rttlkten sonra oda sicakhiginda 30 dakika kadar, dinlendirin.

Mayalanan hamuru un serpelediginiz mutfak tezgéhi tizerinde, bir merdane ile yaklasik 1 cm. kalinliginda agin.
Su barda@i agzi ya da yuvarlak bir kalip ile agtiginiz hamurdan yuvarlak pargalar ayirin.

Aligilagelmis donut seklini vermek icin orta boélimlerini yuvarlak, kiiglk bir su sisesi kapagi ile alin.

Arta kalan hamurlar tekrar yogurarak yeniden acgin ve ayni islemi tim hamur i¢in tek tek uygulayin.

Hamur bittiginde hazirlamis oldugunuz donut hamurlarini, unlanmig tezgaha ya da yaglh kagit serdiginiz firin
tepsisi icine Gzerinde mayalanmalari igin tek sira halinde 10 dakika kadar daha bekletin.

Aygicegdi yagini derin bir tencerede iyice kizdirin.

Mayalananmis hamurlari ters ylz cevirerek yakmadan kizartin.

Nar gibi kizaran, istahiniz gibi kabartan donutlar fazla yad icmemesi igin Uzeri kagit havlu serili bir servis
tabagina alin.

Bu sirada bitter ve beyaz kuvertlr ¢ikolatayr benmari usulii, ayri kaplarda eritin.

Dinlenen donutlarin bir ylizin( eritmis oldugunuz bu ¢ikolataya bandirdiktan sonra servis tabagina alin.

Arzu ve damak zevkinize gore; ince ¢ekilmis findik i¢inin yani sira donutlari renkli sekerlemeler ile sisledikten
sonra sevdiklerinizle kahve ya da ¢ay ile ikram ediniz.
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