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CIKOLATALI DONUT

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi un

Ya Yarim su bardagi kakao
Yarim ¢ay kabartma tozu

Bir tutam tuz

Yarim su bardag toz seker
Yarim su bardag badem st
Y4 Yarim su bardag muz pdresi
4 yemek kasig!

Hindistan cevizi yagi

1 cay kagi§ vanilya esansi
Uzeri icin:

100 g bitter ¢ikolata

100 g beyaz cikolata

Renkli sisleme sekerlemesi

Genis bir karistirma kabina un, kakao, kabartma tozu, tuz ve toz sekeri karistirin. Ayri karigtirma kabinda ise
badem s(tl, muz piresi, Hindistan cevizi yagi ve vanilya esansini karigtirin. Islak malzemeleri kuru
malzemelerin Uzerine ekleyip bir spatula yardimiyla tim malzeme iyice 6zdeslesene kadar karigtirin. Karigimi bir
sikma torbasina doldurun. yagladiginiz donut kaliplarina ya da ortasi bos kalacak sekilde minik kek kaliplarina
kalibin 2/3[2)iin{i dolduracak sekilde sikin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 11-13 dakika pisirin. Firindan
cikarip sogumaya birakin. Uzeri igin cikolatalari ayri kaplarda benmari usuli eritin. Soguyan donutlarin yarisini
beyaz cikolataya yarisini bitter ¢ikolataya batirin. Uzerini renkli sekerlemelerle siisleyip servis yapin.
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