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CIKOLATALI DONUT

3 su bardagi un

Yarim paket yas maya

2 yumurta

Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi aygicegdi yad
1 su bardagi ilik su

3 yemek kasigi toz seker
1 tutam tuz

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

100 gr bitter cikolata
Susleme sekerleri

Unu gukur bir kaba alin. Mayayi suda eritin. Toz sekeri ilave edip eritin. Maya, tuz, sit, aycigcedi yagdi, yumurta
ve targini una ilave edip yogurun. Hamurdan kigik bezeler koparip elinizde yuvarlayarak unludaginiz tepsiye
yerlestirin. Uzerini bir bezle 6értlip mayalanmasi igin 30 dakika bekleyin. Mayalanan hamurlari elinizle
sekillendirerek ortalarini kiigtik yuvarlak bir kapak ile delerek simit gsekli verin. Yagh kagit serdiginiz firin
tepsisine dizip, 6nceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda pisirin. Uzeri igin bitter ¢ikolatayr benmari usull
eritin. Firndan ¢ikardiginiz donutlar iininca eriyen ¢ikolataya batirip Gzerini sekerlemelerle sisleyerek servis

yapin.

Not: Donutlari derin bir kizartma tenceresinde bol aygicegdi yad ile kizartarak hazirlayabilirsiniz.
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