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CIKOLATALI DONUT
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Hamuru icin;

2 yemek kasigi toz seker
1 yumurta

1 cay bardagi sit

1 tath kasidr kuru maya
2 yemek kasi§i tereyagi
1,5 bardak un

Yarim cay kasigi tuz
Uzeri igin;

Eritilmig ¢ikolata
Hindistancevizi

Bir tatl kagigi kuru mayay! bir kahve fincaninda su ile eritelim. Karigtirma kabina alip tizerine toz seker, yumurta,
sUt ve b un ilave edelim ve yoduralim. Uzerine yumusamis tereyagu ilave edip yogurmaya devam edelim.
Yumusak bir hamur elde edene kadar un miktarini ayarlayalim. Hamurun Gzerini bir bez ile értlip yarim saat
kadar bekletelim.

Bekleyen hamuru tekrar elimizle hafifce yogurup bir merdane yardimiyla ince olmayacak sekilde unlayarak
acalim.

Actigimiz hamuru bir su bardag ile kesip ortasini bir sise kapagi ile alalim. Tim hamurlarimiza bu sekli verdikten
sonra iki su bardagi kizgin yagda arkali 6nlU kizartalim.

Kizarttiktan sonra bir cezvede cikolatalari eritelim ve bir tabaga alalim. Donutlari ister fir¢a ile isterseniz de
cikolatanin Gzerine bir tarafini batirarak ¢ikolatayi stirelim. Hindistan cevizi serpip servis yapabiliriz.
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