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CIKOLATALI DONDURMALI PORTAKAL CIGEKLERI

4 adet portakal

1 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi su

1 corba kasid portakal suyu

1 cay kasigi targin

Carte d[2I0r Sitli Cikolatali Dondurma
Taze nane yapraklari

Gam fistii

iki portakall, tizerinde hig zar kalmayacak sekilde soyun ve dilimleyin. Birkag dilimi kenara ayirin, diger dilimleri
genis bir kaba dizin. Kalan iki portakalin suyunu, dilimlerin (zerine dokuin, tar¢ini da serpip buzdolabinda 1 saat
dinlendirin.

Bir tencerede bir ¢corba kagigi toz sekeri ve suyla eritin, kenara ayirdiginiz portakal dilimlerini ekleyin ve
karamela kivamina gelmesine firsat vermeyecek sekilde hafif ateste pigirin.

Her tabada buzdolabindan ¢ikaracagdiniz portakal dilimlerini yelpaze seklinde yerlestirin ve ortasina bir top Carte
d?0r Sitli Gikolatall Dondurma koyun. Pigsmis portakal pargalarini, biraz nane yapragi ve birkag gam fistigi ile
birlikte tabaga serpistirin.
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