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CIKOLATALI DONDURMA

500 gram sit

140 gram toz sekeri
15 gram kakao

5 adet yumurta sarisi

Bir tencereye 5 yumurta sansi, 140 gram toz sekeri ve 15 gram kakao koyarak bunlari bes dakika kadar telle
dévmelidir.

Sonra seker ve kakao ile déviimus olan bu yumurta sarisina, kaynamakta olan 500 gram sGtl azar azar ilave
etmeli, bir taraftan da tele d6verek sttl yumurtalara yedirmelidir.

Daha sonra, bunu atege oturtarak kakaolu sit, ancak kivama gelinceye kadar bunu orta hararetteki ateste telle
vurarak pisirmeli, sonra da tencereyi atesten alarak kremeyi savurmak suretiyle iyice sogutmalidir.
Buzdolabina koyarak donmasini beklemeli ve servis yapmalidir.
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