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CIKOLATALI DONDURMA

1 Kg. stt

1 Su bardag toz seker
1 Yumurta sarisi

1 Tath kasig salep

1 Corba kasigi kakao
1 KlcUk cikolata

Sitle sekeri kaynatiniz.

Salep un kakao ve yumurta sarisini biraz sitle ezerek kaynayan sute ilave ediniz.

Devamli karigtirarak 10 dakika kaynatiniz ve atesten indiriniz.

Karistirarak sogutunuz.

Soguduktan sonra icine gikolata rendeleyiniz.

Derin ¢inko kése i¢inde buzdolabinin buzluguna koyunuz. Dolabin sogutucusunu yikseltiniz.

Arada bir tahta kasikla ¢arparak ve kabartarak karistiriniz.

AgJiza buz taneleri gelmemesi igin kabin etrafinda buz tutmaya basgliyan dondurmayi siyirarak yumusatiniz.
Bu islemi saatte 4-5 kere yapiniz ve donmaya birakiniz.

Donunca ikram ediniz.
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