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CIKOLATALI DONDURMA

2 bardak sit

4 tane yumurta

100 gr ¢ikolata

200 gr pudra sekeri
2 tane karanfil

1 tutam targin

Pudra sekeri ve yumurtalar karistiricida on dakika kadar ¢irpilir. Bundan sonra st ilave edilir ve bir dakika daha
kanstinilir. Bu karigim porselen bir kaba aktarilarak, benmari usull ile ve karistirlarak kaynama noktasina kadar
isitilir. Kaynamamasina dikkat edilerek atesten alinan krema telle savrularak sogutulur. Baska bir kaba
rendelenmis cikolata da kremaya katilip iyice karistirilir. Soguduktan sonra dondurulacagdi kaba koyulur ve orta
dereceli sogukluktaki buzdolabinin buzluguna koyulur. Her iki saatte bir karistirilarak, dondurma kivamina
gelmesi beklenir. Kivamini bulduktan sonra servis yapilir.
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