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CIKOLATALI DONDURMA

4 kisilik

4 yumurta

2 su bardagi sut

200 gram pudra sekeri
100 gram ¢ikolata

1 tutam toz targin

Pudra sekeriyle yumurtalari mikserle ¢irpin. icine siitii katin. Telle ¢girpmaya devam ederek benmari usulii isitin.
Kaynama isisina geldiginde sudan ¢ikarin. Bir baska kapta 1 kahve fincani ilik sutle ¢ikolatayi karigtirin. Benmari
usull eritin. Targin serpistirin. Kremali karigimi katin. Telle savurarak sogutun. Bir kaba koyup, buzluga kaldirin.

iki saat sonra ¢ikarip, tahta kagikla karigtirin. Bu isleme dondurma katilasana dek devam edin. Buzlugun isisini
dUsurap, kabi son defa buzluga koyun.
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