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CIKOLATALI DONDURMA

4 yumurta sarisi

2 bardak toz seker

3 bardak sit

100 gr. eritilmis ¢ikolata
1 ¢ubuk vanilya

S0t bir tencereye koyarak i¢ine gubuk vanilyayi atin ve yavas yavas kaynatin.

Atesten indirdikten sonra UstinU kapatarak bir stire dinlenmeye birakin.

Diger tarafta yumurta sarilarini, tozseker ile iyice képu-riinceye dek cirpin ve daha énce i¢inden vanilyal gubugu
cikarttiginiz site yavas yavas ve surekli karigtirarak katin.

Rendelenmis ¢ikolatayr benmari ydntemiyle (sahani sicak suya koyarak) kisik ateste eritinve erime aninda da
icine yavas yavas sUt katin (2-3 tath kasigi kadar).

Daha sonra erimis gikolatayi sit-yumurta-seker eriyigine ekleyip, devamli karistirarak ve kaynamamasina dikkat
ederek, krema, kasiga sariimaya baslayincaya dek hafif ateste pisirin.

Atesten indirdikten sonra sogumaya birakin ve Usttinin kaymak badlamamasi igin ara ara karistirin.
Soguduktan sonra da ya dondurmahga ya da aliminyum herhangi bir kaliba doldurarak donmasi icin
sogutucunuzun buzluguna yerlegtirin.

Egder dondurmalik degil de herhangi bir kalip kullaniyorsaniz, dondurma, yanlarindan donmaya basladiyi anda
tahta bir spatula ile hafifce zaman zaman karigtirilarak dondurulur.

Dondurmaniz, sogutucunuzun sogutma giicine gére en az 1 saat, en fazla 5 saat sonra hazir olacak.
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