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CIKOLATALI DONDURMA

1 litre st

250 gr. seker

5 yumurta sarisi
100 gr. cikolata

1 ¢orba kasigi un
Vanilya

Bir tencereye 5 yumurta sarisini, unu, sekeri koyup kaynar 1 It. sttl yavag yavas koyarak gerecleri eziniz.
Tencereyi atese koyup bir tagim kaynatip atesten aliniz (fazla kaynarsa sut kesilir).

Savurarak hafif ik hale getiriniz.

Cikolatalari rendenin iri gdztinden gegirip 1lik dondurmaya koyup bir iki defa karistirip dondurmanin renginin
kahverengi olmasini temin ediniz.

Istediginiz renge gelince fazla karistirmayiniz (Gikolatalarin bir kismi erimeden kalmasi dondurmaya ayn bir
glzellik verir).

Buz kaliplarina koyup buzdolabinda karigtirarak dondurunuz.

Istediginiz donma derecesine gelince takdin ediniz.
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