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CIKOLATALI DONDURMA

4 yumurta

2,5 m bardag st

1 su barda@ pudrasekeri
100 gr ¢ikolata

1 tutam toz targin

2 tane karanfil

Krema hazirlanir. Bir kaba rendelenmis ¢ikolata ve 1 kahve fincani ilik stt konur. Targin serpilip 2 tane karanfil
de katildiktan sonra benmari usullyle isitilir. Karanfiller ¢ikarilir. Gikolata kremaya katilir, iyice karistirilir.
Soguyunca bir kaba konup orta sogukluktaki buzdolabinin buzluguna kaldirilir. 2 saatte bir ¢ikarilip karigtirilir ve
dondurma kivamina getirilir. Buzdolabinin ayan en son dereceye ylkseltilir. Son defa 1 saatligine buzluga
kaldirihir. Bu suirenin sonunda, dondurma kadehlerinde servis yaplilir.
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