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CIKOLATALI DONDURMA (DONDURMA MAKINESI)

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

1 kg St (4 bardak)

325 g Seker (1.1/2 bardak)
25 g Kakao

3 tane bitln Yumurta

1 tane Yumurta sarisi

Bir tencereye; 1 kg Sut (4 bardak) koyarak kaynamaya birakiniz.

Sit kaynamakta iken, icinde; 325 g seker (1.1/2 bardak) bulunan bir tencereye 25 g kakao, 3 tane bitin
yumurta ve bir tane yumurta sarisi koyarak birbirleriyle iyice halloluncaya kadar karistiriniz sonra da bu
karisima, bir taraftan karistirmak suretiyle kaynar sttl azar azar ildve ediniz ve yumurtal sekerler sit icerisinde
eriyinceye kadar kaynatiniz.

St arzu edilen duruma gelince atesten indiriniz ve sogumaya birakiniz. Sogumasmi miteakip, sutu elektrikli
veya kolla isleyen dondurma makinesinin pervaneli kutusuna koyarak dondurunuz. Bildhare donan dondurmayi
servis yapiniz.

Not: Dondurma yapilan makinenin figisina pervaneli kutu yerlestirildikten sonra, etrafi buz ve tuz ile doldurulur,
Uzerine takilan kol veya motor yardimiyle kutunun buz icerisinde dénmesi temin edilir.
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