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CIKOLATALI DOKME KEK

Malzeme

- 100 g Sana yagi

- 1 adet yumurta

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 1 su bardag stt

- 3 su bardagi un

- 1 adet limon kabug@u rendesi
- 1 tath kasigi targin

- 4 yemek kasig kakao

- 1 su bardagi iri ¢ekilmis findik
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Oda sicakhiginda beklettiginiz yumurtay, sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

Daha sonra icine yumusamis Sana'yi ilave edip, karistirmaya devam edin.

Krema kivamina gelince i¢ine sitl ve vanilyayi ekleyip, cirpmaya devam ediniz.

Daha sonra icine unu, targini, kakaoyu ve kabartma tozunu eleyerek ilave edip karistirmaya devam ediniz.
En son olarak limon kabugu rendesini ve iri ¢ekilmis findiklari ekledikten sonra tahta bir kasikla karigtiriniz.
Kek harcini, yagh k&git yayilmis tepsiye 2 kagik yardimiyla esit parcalar halinde dékiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 20-25 dakika pisiriniz.

Pisen kekleri sogutup servis ediniz.
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