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CIKOLATALI DOGUM GUNU PASTASI
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140 gram tereyagi

175 gram esmer seker

2 yumurta

225 gram kepekli un

50 gram kakao tozu
Ceyrek cay kasigi karbonat
250 gram yogurt

300 gram pudra sekeri

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi tereyad

3-4 corba kasigi kaynar su
50[?7ser gram beyaz, sade ve siitlii gikolata

Firini 180 dereceye ayarlayin ve 18x28 santimetrelik tepsinin tabanini tereyagd ile yaglayip kenara koyun. Bagka
bir yerde tereyagini ve sekeri bir kaba koyup elektrikli ¢irpici kullanarak hafifge kabarana kadar iyice karigtirin.
Uzerine yumurtalari birer birer ekleyin ve iyice ¢irpin. }

Unu, kakaoyu ve karbonati bir elekten gecirin ve ayni kaba dokiin. Uzerine dodal yodurdu ekleyin. Bir kapta bu
karisimi hi¢ bir kabarcik kalmayana ve iyice i¢ ice gegene kadar karistirin. Bunu hazirladiginiz tepsiye dékin ve
bir 20-25 dakika kadar sertlesinceye kadar pisirin. Daha sonra 5 dakika sogumaya birakmak icin firinin telli
tarafina alin. Daha sonra tamamen sogutmak igin kenara koyun.

Ust tarafini hazirlamak icin kremayi, kakaoyu, tereyagini ve 2 yemek kasigi kaynamis suyu bir kaba dékan.
Pirlzsuz ve yayilabilir bir kivama gelinceye kadar iyice karigtirin. Gok sert bir kivam olduysa yeniden azar azar
kaynar su ekleyerek karistirmaya devam edin.

Sicak suya daldiriimig bir palet bicag kullanarak kekin Ust kismina bu kremayi yayin. Bu krema 1 hafta kadar
hava gegirmez bir kapta kalabilir.

Ug farkli kasenin icine 3 farkl ¢ikolata parcalarini koyun ve tzerine kaynar su ekleyip mikrodalgada eritin. Erimis
bu cikolatalari ise g farkli pasta torbasina doldurup pastanizin tizerini sisleyin. Servis etmeden énce
mumlarinizi yerlestirmeyi unutmayin!
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