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CIKOLATALI DILIMLER

4.5 su bardagi hazir kek unu

50 gr kakao

2 cay bardagi tozseker

250 gr margarin

Dolgu igin:

4 yumurta

3 su bardagdi esmer seker

1 ¢ay bardadi hazir kek unu

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

300 gr ince ¢ekilmis ceviz igi
150 gr kiyilmig kiraz sekerlemesi
250 gr hindistancevizi

Uzeri icin:

1 corba kagigi kiyllmig kiraz sekerlemesi
2 gcorba kagsigi ¢ekilmis ceviz ici
1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Kek unu ve kakaoyu karistirin. Seker ve margarini ilave edip yogurun. Hamuru iginde yagh kagit bulunan 25x25
cm gapinda tepsinin igine yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Yumurtalar ve sekeri
¢irpin. Diger dolgu malzemelerini ekleyip karigtirin. Kalibi firindan alip hazirladiginiz malzemeyi hamurun tzerine
yayin. 20 dakika daha pisirin. Gekilmis ceviz i¢i, hindistancevizi ve kiraz sekerlemesi ile siisleyip servis yapin.
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