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CIKOLATALI DILIM KURABIYE

Malzemesi:

250 gr. tereyad

150 gr. seker

2 yumurta

2 ¢orba kagiJ! sGt.
520 gr.un

200 gr. kiyllmig badem
Uzerine stirmek igin:
100 gr. parca ¢ikolata
200 gr. badem.

Hazirlanisi:

Yumusatiimis tereyagini, sekeri, yumurtayi, st ve limon kabugdu rendesini, hepsini birden karistirin. Unu da
ilave edin. Gok ince kiyllmig veya makineden gegirilmis bademi de katin. Hamuru karigtirin. Hamuru
yogurduktan sonra bir rulo haline getirin. Uzerine nemli bir bez 6rterek, 2 saat kadar buzdolabinda bekletin.
Hamuru ince dilimler halinde kesin. Yagdlanmis tepsiye dizerek sicak firina koyun ve 15 dakika pigirin. Uzerleri
kahverengi olunca firindan ¢ikarin.

Diger tarafta gikolatayi bir kabin iginde eritin. Biskuvilerin Uzerlerine sicak ¢ikolatadan biraz strtin. Bademleri
ince ince kiyin. Gikolatanin Gizerlerine serpin. Sojuduktan sonra servis yapin.
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