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CIKOLATALI KUP KEK

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1/2 cay kasigi karbonat
Bir tutam tuz

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag tereyagi
1/2 su bardagdi kakao

1 yumurta

1 cay kagi§ vanilya esansi
SUSLEME:

1 su bardagi krem santi
1/2 su bardagdi krem santi tozu
Likit gida boyasi

Firini 180 derecede isitin. Kaliplari yaglayin. Un, seker, karbonat ve tuzu bir kapta karistirin. Bir tencerede siit,
kakao ve tereyagini karigtirarak kaynatin. Ateseten alip unlu karisimin tsttine dokup el mikseriyle karistirin. En
son yumurta ve vanilya esansini katarak karistirin. Karigimi muffin kaliplarina dékip 25 dakika pisirin.
Kaliplardan ¢ikarip sogumaya birakin. Tim malzemeyi bir kapta karigtirin. Soguyan keklerinizin Gzerine sdrdin.
En Ustlerini ise renkli sekerlerle sisleyin.
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