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CIKOLATALI CUPCAKE

120 gr tuzsuz tereyagi

1,5 su bardagi seker

1.5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

3 oda sicakhginda yumurta

1 corba kasigi vanilya 6ztd
320 gr bitter ¢ikolata

Finni 175 dereceye isitin. Gikolatayr benmari usuliinde eritin. Bagka bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu
karistinin. Eriyen cikolataya sekeri ekleyin. Sekeri iyice karistirdiginizdan emin oldugunuzda yumurtalari teker
teker ekleyin. Ardinda da vanilyayi ekleyin. Un karisimini yavas yavas ekleyin ama agsiri karistirmamaya 6zen
gbsterin. Hazirladiiniz 12'li cupcake kaliplarina hamuru paylastinin. Firinda 20 dakika pisirin. Cupcakeler
soguyunca dilerseniz lizerine eritilmis ¢ikolata ya da tadini begendiginiz ¢ikolata kremasi sirip bir adet top
¢cikolata koyarak susleyebilirsiniz.
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