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CIKOLATALI CUPCAKE

Hamuru icin:

Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi tozseker
4 corba kasigi siviyag

2 su bardagi un

1 cay kasigi vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

Krema igin:

1 su bardag st

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata

Oncelikle kremayi hazirlayin. Bunun igin siitli bir kapta isitin ve kabi ocaktan alin. igine benmari usulii erittiginiz
cikolatay ilave edip, karnstirin. Hafif akici bir kivam alana kadar buzdolabinda bekletin. Hamur igin derin bir
kapta sUt ve toz sekeri ¢irpici ile iyice ¢irpin. Sivi yag ekleyip, tekrar ¢irpin. Ayri bir kapta un, vanilya, kabartma
tozu ve tuzu karigtinn. SGtld karigimin igine ekleyip, tim malzemeyi piirlizsiz bir kivam alana kadar iyice
karistirin ve cupcake kaliplarinin yarisini dolduracak sekilde paylastirin. Onceden isitilmig 150 derece firinda 45
dakika pisirin ve pistikten sonra sogumaya birakin. Kremayi buzdolabindan alin ve sikma torbasina doldurun.
Soguyan cupcake&apos;lerin Gzerine sekil vererek sikin.
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