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CIKOLATALI CUPCAKE

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yumurta

1 cay kasigi vanilya esansi
Yarim cay kasigi karbonat
Yarim su bardag: st
Yarim su bardag tereyagi
1 fiske tuz

Yarim su bardagi kakao

Muffin kaliplarinizi hazirlayip i¢lerine tereyadi sirin.

Elenmis un, kabartma tozu, seker ve tuzu karigtirin. Ayri bir tencerede siti, kip kiip dogranmis tereyagdini ve
kakaoyu karistirarak pisirin. Atesten alinca unlu karigima ilave edip disik ayarda mikserle karistirin. Yumurta ve
vanilya esansini da ekleyip yine disuk ayarda mikserle karistirmaya devam edin. Karigimi muffin kaplarina
dokip yaklasik 30 dakika kadar pisirin. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kaliplarindan g¢ikarip sogumaya
birakin.

Ust siislemesi icin 1 su bardag krem santiyi keklerin (izerine sekillendirerek yayin. Kalpli sekerlemelerle veya
rendelenmis cikolata ile slsleme yapabilirsiniz.
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