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CIKOLATALI COREKLER

1 su bardag st

5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi mahlep 1 tath kasigi tuz
2 su bardagi un

200 gram bitter ¢ikolata

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 limon suyu

Derin bir kapta ilik stitl ve mayay! karigtirin, bir miktar un serpin, kabarincaya kadar bekletin. Seker, tereyagi,
tuz, mahlep ve un ekleyip birlikte yogurmaya baslayin. Yumusak mayali bir hamur hazirlayip, Gzeri kapali olarak
30 dakika bekletin. Daha sonra hamurdan pargalar koparin, elinizle simit sekli verip, firin tepsisine dizin. 10
dakika daha kabarmasi i¢in bekleyin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Isterseniz bol yagda da
kizartabilirsiniz. Cikinca Uzerine eritilmis ¢ikolata gezdirin. Limonla pudra sekerini karistirip da tzerine
sUrebilirsiniz.
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