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CIKOLATALI COREK

1 su bardag st

2 corba kagiJi tozseker

4 corba kasig margarin

2 ¢ay kasi§i tuz

1 su bardagi ilik su

2 ¢orba kasiJi yas maya

8 su bardagi un

Iciigin:

1 adet yumurta

Yarim su barda@ dévilmus findik

Kaynamis siitiin igine tozseker, margarin ve tuz katip karistirin. llik suyun icinde mayayi ezin. Uzerine (i¢ gorba
kasid un katip karistirin ve Ilik bir yerde 20 dakika bekletin. Sonra sitli karigima yedirin ve kalan unu koyarak
iyice yogurun, 15 dakika bekletin. Kabaran hamuru bir kez daha yogurup ikiye ayirin. Elinizle hamuru daire
bigiminde agin, 8 adet liggen kesin. Uggenlerin uzun kenarina bir parga gikolata koyup, rulo sarin ve yarim ay
sekli verin. Yaglanmis tepsiye dizip, 5 dakika bekletin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip, dévilmuis findik serpin.
Isitiimis 170 derece firnda pisirin.
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