é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI COREK

500 gr bugday unu

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Kibris Géregi Harci
1 cay bardagdi toz seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1,5 cay bardag ilik su

1 cay kasigi tuz

1 yumurtanin aki

Ayrica:

1 paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi
1 yumurtanin sarisi

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Hamuru hazirlamak igin elenmis unu genis bir kaba alin. 1 paket Pakmaya Damla Sakizl Kibris Céregi Harci
ekleyip harmanlayin. Sekeri, ilik sitd, sivi yadl, tuzu, yumurta akini ekleyin. Azar azar ilik su ilave ederek
purtizsiz bir hamur elde edene kadar 10 dakika boyunca elde veya hamur yogurma makinesinde yogurun.
Hamurun Uzerini strecle 6rtlin, oda isisinda mayalanmasi igin yarim saat bekletin.

Hamuru tekrar hafifge yogurarak un serpilmis bir zeminde 20 parcaya ayirin.

Her pargayi ¢ay tabagi blydkliglnde elinizle agin. Hamurun izerine Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi
parcalarindan paylastirin. Elinizle hafifce bastirarak, ¢ikolatalarin hamurun igine batmasini saglayin.
Hamuru yarim ay seklinde ikiye katlayin. Keskin bir bigak ucuyla ¢apraz kesikler olusturun. Bu sekilde oda
Isisinda yarim saat daha ikinci kez mayalanmasi i¢in bekletin.

Hamurun mayalanma sireci bittiginde lzerine yumurta sarisi pudra sekeri karigimindan surdn.

Onceden i1sitilmis 180 dereceye ayarli firnda, 20 dakika pisirin.
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