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CIKOLATALI COREK

100 gr margarin

500 grun

Yarim ¢ay kasigi tuz

3,5 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi aktif maya

2 yumurta

1 su bardag ilik sit

3 kasik krem cikolata (ruzika cikolatasi)

Ik sOtdn icine bir tath kasigi seker ve maya konularak karistirilir ve 5 dk kabarmasi beklenir. Ayri bir kaba undan
2 su bardagi konur ortasi havuz gibi acilir. Yumurta, margarin, tuz eklenerek karistirilir. Maya karigimi eklenir ve
kalan un da yavas yavas eklenerek orta yumusaklikta ele yapismayan bir hamur olana kadar yogrulup, bir saat
Ik ortamda kabarmasi igin dinlendirilir. Bir saat sonunda kabaran hamur biraz daha yogrulur ve ceviz
bilyUkliginde 18 veya 20 beze yuvarlanir. Her beze ¢ay tabagindan biraz daha biyuk olarak agilir. Dairenin
yarisina bir miktar krem ¢ikolata (ruzika ¢ikolata) surtlir ve diger kisim gikolatall kismin Gzerine katlanarak yarin
ay sekli elde edilir. Bu yarim ay bigakla U¢ serit halinde kesilir. Her serit rulo yapilir ve G¢ll olarak yaglanmis
muffin tepsisinin gozlerine yerlegtirilir. Tim hamur bu sekilde hazirlanir ve 180 C[?lde yaklagik 20-25 dk kabarip
Uzeri kizarana kadar pisirilir. llik servis yapilir.
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